
Restaurant Antoine serveert  

donderdag 21 maart een overheerlijk 
 

 

ASPERGEMENU 
 

 
Amuse van de chef 

 
--- 

 
Asperges op Vlaamse wijze  

(glas Laurent Miquel Lieu-dit ‘Vérité’ 2021) 
 

--- 
 

Soepje van asperges met bieslooksnippers  
(glas Fritz Kupelwieser ‘Pinot Grigio’ 2022) 

 
--- 

 
Gegrilde zalm, asperges, jonge bladspinazie, geprakte aardappel, 

 gepocheerd ei, mousselinesaus, garnalen  
(glas Domaine Auvigue Saint-Véran ‘Les Chênes’ 2021) 

 
OF 

 
Rollade van konijn en ganzenlever, Jamón de Trevélez, jonge bladspinazie,  
mini-oesterzwam, asperges, truffeljus, gekonfijte aardappel met rozemarijn 

(glas Baglio Gibellina ‘U…Passimiento’ 2021 (Nero d’Avola)) 

 
 

€ 62,- p.p. 
 

€ 87,- p.p. inclusief aangepaste wijnen 
 

Te nemen per tafel 
 

 
Er kan die dag ook à la carte gegeten worden. 

 
Pertendockstraat 18A - Broechem - 03/435.50.30 - www.restaurantantoine.be 


