EeAnnrand UsrToine

serveert zondag 20 april een overheerlijk

Amuse van de chef

Oeuf Bénédicte, toast, jonge bladspinazie, gepocheerd ei,
haringkaviaar, gerookte zalm, mousselinesaus
Glas witte wijn: Fritz Kupelwieser ‘Pinot Grigio’ 2023

OF

Vitello Tonnato ‘Klassiek’
Glas witte wijn: Fritz Kupelwieser ‘Pinot Grigio’ 2023

Doradefilet, op vel gebakken, ratatouille groenten, puree, tomaat/basilicumsausje
Glas witte wijn: Domaine Auvigue Saint-Véran ‘Les Chénes’ 2022

OF

Trio van lam, kroontje, kebab, kroket, groene groenten, rozemarijnsaus, gratin
Glas rode wijn: Thanisch d’Accord 2023 (Duitse Moezelwijn)

OF

Asperges op Vlaamse wijze met peterselie aardappelen
Glas witte wijn: Fritz Kupelwieser ‘Pinot Grigio’ 2023

Dessert naar keuze

€ 65,- p.p.
€ 80,- p.p. incl. aangepaste wijnen

Te nemen per tafel

Er kan die dag ook a la carte gegeten worden.
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