
Restaurant Antoine  
serveert het weekend van 17-18-19 april een overheerlijk 

 
 

ASPERGEMENU 
 

Amuse van de chef 
 

---- 
 

Asperges op Vlaamse wijze  
 

Suggestie witte wijn/glas: Château Saint Robert ‘Cuvée Poncet Deville’ 2022 - € 11,- 
 

---- 
 

Supplement 4 gangen menu 
 

Coquilles, gebakken asperges, kokoscurry, haringkaviaar, krokante Pata Negra 
 

Suggestie witte wijn/glas: Fritz Kupelwieser ‘Pinot Grigio’ 2025 - € 8,50 
 

---- 
 

Corvinafilet, zeekraal, grijze garnalen, asperges, spinaziepuree,  
sausje van graanmosterd 

 

Suggestie witte wijn/glas: Laurent Miquel Lieu-dit ‘Vérité’ 2023 - € 11,- 
 

OF 
 

Rib eye van kalf, zwezerik, langoustine, gegrilde asperges, jonge prei, crème van 
erwtjes,  

kreeftenbéarnaise, crumble van aardappel 

 

Suggestie rode wijn/glas: Josef Dockner ‘St. Laurent’ Lusthausberg Reserve 2021 - € 8,50 
 

---- 
 

Dessert naar keuze 
 

 
3 gangen - € 69,- p.p.  

 
 

4 gangen - € 83,- p.p. 
 
 
 

Te nemen per tafel 

 
Er kan die dag ook à la carte gegeten worden. 



 
Pertendockstraat 18A - Broechem - 03/435.50.30 - www.restaurantantoine.be 


